4  KITCHEN NO. 1

§
FU[Q\ERIE[!RE Freitag 17:00-21:00 Uhr | Samstag 11:30-21:00 Uhr | Sonntag 11:30-17:00 Uhr

HAUPTGERICHTE

Schnitzel Wiener Art 16,00 €

mit Zitrone & Pommes

Schnitzel Wiener Art 18,00 €
mit Waldpilz- oder Paprikasauce

Frische hausgemachte Pasta 13,00 €

aus dem Parmesanrad mit Rucola,
getrockneten Tomaten, Cashewkernen & Pesto

Wahlweise mit Biiffelmozzarella-Schaum ‘ + 1,50 €
Wahlweise mit Triiffelschaum ‘ + 1,50 €

Pizza Green Garden ‘ 11,50 €

Tomatensauce, Grillgemuse,
Kirschtomaten, Mozzarella & Basilikum

Wahlweise mit veganem Mozzarella ‘

Pizza Prosciutto & Rucola 12,50 €

Mozzarella, Kochschinken, Rucola,
Grana Padano & Zitronendl

Pizza Pulled 12,50 €

Pulled Pork, BBQ-Sauce,
rote Zwiebeln, Cheddar & Fruhlingslauch

Portion Pommes 4,00 €

Digitale Speisekarte & Allergeninformationen
Einfach QR-Code scannen. ) W G 5?‘-
Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie WW bWWWV G{A’l/ 7

gerne bei unserem Team erfragen.




4  KITCHEN NO. 1

FOODEFIRE : . .
CATERING Tageshits und kleine Gerichte

UNSERE TAGESHITS AM SAMSTAG & SONNTAG

Gnocchi ‘ 5%

Gebratene Gnocchi mit herbstllchem Gemuse,
cremiger Paprikasauce, Grana Padano & Krauterol

Butcher's Cut vom Schwein
Teriyaki-Sesam-Kachelfleisch,
Schokoladen-Sesam-Jus, Kirbisplree
& Gemuse-Ratatouille

Konigsberger Klopse

Klassische Kdnigsberger Klopse in cremiger
Kapern-Petersiliensauce, Butterreis & Rote Bete

FUR DEN KLEINEN HUNGER AM SAMSTAG & SONNTAG

13,00 €

14,50 €

15,50 €

XL-Bockwurst
mit Kartoffelsalat

Frikadelle
mit Bratensauce & Kartoffelsalat

Beilagensalat

Blattsalat, Gurke, Tomate, Mais,

Paprika & Fetakase,

wahlweise mit Schmand-Dressing oder Balsamico-Vinaigrette

@

mit Mohnbutter & Vanillesauce,
wahlweise mit Zwetschgen- oder Kirschftllung

Germknodel

Alle Gerichte auch zum Mitnehmen. Beilagen kénnen untereinander getauscht werden.

Digitale Speisekarte & Allergeninformationen
Einfach QR-Code scannen.

gerne bei unserem Team erfragen.

Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie WW bww\,(wv

6,50 €
6,50 €

6,00 €

5,50 €

fiin T Gy’




